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. Fief Vendéen
AOC Collection, de Jérémie Mourat

Cépages : Pinot Noir, Cabernet Franc, Négrette, Gamay Noir
Frais et sec.

410€ | 820€ 16,10 € | 24,00 €

« Saumur Rosé 4,60€ | 920€ 18,40€ 27,00€

AOP Dom. La Bonneliere

Cépage : Cabernet franc
Ce rosé généreux offre des aromes de groseilles et litchi. Charnu et
fruité, il reste tendre et rafraichissant.

Y

« Les Cardounettes IGP Pays d’'Ocli
Cépage :100%Syrah

Frais et aromatique, gourmand, intense et fruité.
RESTAURANT

370€  740€ 1480€  22,00€

e Peor

« IGP Rosé ile de Beauté Coteaux 310€ | 620€ 1210€ 18,00€
de Samuletto

Cépages : sciaccarellu, Nielluccio et Grenache
Arome de fleurs blanches. Rond et frais.

. Cotes de Provence 410€ | 8,20€ 16,10€ | 24,00€ % M

AOC Les Hauts de Masterel, Dom. Fabre
Cépages ; Grenache, Cinsault et Syrah

Bouche légere et souple, fruitée et élégante marquée par
les fruits rouges frais.

17 Boulevard de I’'Océan
44730 St-Michel-Chef-Chef
02 40 27 80 36
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« Muscadet Sévre et Maine s/lie
AOP Dom. Fief de la brie

Cépage : Melon de Bourgogne

Vin équilibré alliant fruits blancs et minéralité. Attaque sur des
notes fruitées avec une belle fraicheur.

« Cheverny AOP Dom. de la Grange
Cépages : Sauvignon et Chardonnay

Vin fruité avec une pointe de minéralité. Une bouche souple et
riche. Saveurs d’agrumes et de fruits muars.

» Touraine Sauvignon

AOP Domaine Bellevue

Cépage : Sauvignon

Labouche est construite sur une matiere riche et ronde. Les sen-
sations de gras sont bien marquées. Une acidité bien équilibrée
confére de la fraicheur al'ensemble. Notes de pamplemousse,
d’orange confite et de mangue.

- Anjou Blanc
AOP «Les Terroirs » Donatien et Bahuaud
Cépage : Chenin

Attaque vive et fruité. Des aromes de fruits exotiques, toastés
et de chocolat. Finale minérale et belle persistance aromatique.
Frais et complexe.

» Menetou-Salon
AOP Dom. Les Chezeaux-Cuvée Bonne Aventure
Cépage : Sauvignon

Souple en attaque, la bouche est ronde, dense tout en offrant un
bel équilibre acide. Minéralité et fruit se confirment avec une
finale légérement épicée.

- La Galope Gros Manseng

IGP Cotes de Gascogne

Cépage :100% Gros Manseng

Excellent équilibre entre fraicheur et douceur, longue finale aux
aromes de fruits exotiques. Semi-liquoreux

yél a¢;§§%y4532é%é/o

. Le Blanc de la Dournie
IGP Chateau La Dournie

Cépage : Roussanne, Vermentino et Viognier
Un vin frais, aromatique sur des fruits a chair blanche.

Verre
12cl |

340€ | 680€

420€ | 840¢€

460€  920€

4,50€ | 890€

560€ 11,00€

3,70€ | 740€

370€ | 740¢€
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Bout.

1l | 75cl

13,40 € 20,00 €

16,60 € | 25,00 €

18,40 € | 27,00 €

17,40 € | 26,00 €

20,50 € | 31,00 €

14,80 € | 22,00 €

14,80 € | 22,00 €
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- St Nicolas de Bourgueil
AOC Dom. Olivier Terra Vitis*

Cépage : Cabernet franc
Nez de fruits rouges frais, bouche ronde et souple.

« Saumur Champigny vieilles vignes
AOP Dom.de Nerleux «Clos Des Chatains»

Cépage : Cabernet franc

En bouche un vin solide, structuré dont le fruit saccompagne
de légéres notes végétales qui participent a sa typicité. Tanins
SOyeux.

- Anjou Villages .
AOP « Les Terroirs »

Cépage : Cabernet franc
La bouche est ronde et souple, avec une belle structure. Des

aromes de fruits rouges frais, une pointe de fruits noirs. Finale
longue et suave.

. Fief Vendéen Mareuil
AOC Collection de Jérémie Mourat

Cépages : Pinot Noir, Cabernet franc, Négrette, Gamay Noir
Léger, fruité et gourmand.

yél a<;§§%yt532é%é/o

« Corbieres

AOP Chéateau de Luc, Dom. Fabre

Cépages : Syrah, Carignan et Grenache

Aromes de fruits rouges murs, bouche ronde, tanins tres doux
et harmonieux.

» Minervois
AOP Baroque, Domaine La Rouviole .
Cépage : Cinsault et Syrah

Un vin friand, c’est une explosion de fruits rouges frais.
Belle finesse en bouche."

» Saint Chinian AOP «Etienne» .
Chateau La Dournie

Cépage : Syrah, Grenache noir et Carigan

Un vin charnu et gourmand , sur des fruits noirs.

Beout. 3 7,5(31 Bout. 75 Cl
14,50 € 29,00 €
16,50 € 31,00 €

J 27,00 €
Verre Bout.
12cl A | 1l | 75cl
410€  820€ 1610€ 24,00€
/ / /| 2400€
420€ | 8,40€ 16,60€ 2500€
/ / / | 3100€

*Terra Vitis : Viticulture raisonnée

%angmmwm

« Cotes du Rhone AOP Dom. Du Pere Vignal

Cépage : Grenache et Syrah
Vin élégant et charnus, ardmes gourmands de fruits rouges.

« Morgon AOP «La Tour des Bans»
Cépages : Gamay Noir
Un vin frais et harmonieux. Une belle gourmandise.

« Bordeaux AOC, La Cour Montessant
Quancard-oenoalliance

Cépages : Merlot, Cabernet franc, et Cabernet Sauvignon
Bouche ronde, souple et fruité, tanins fondus
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320€ | 640€
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Bout.

75¢cl

23,00€

36,00 €

12,60 € | 19,00 €
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