NOS ENTREES
NOTRE SPECIALITE DE L’HIVER

- Rillettes de poissons et ses toasts au thym et a (Uniquement le week-end ou sur réservation la

['huile d'olive 7,00€ Pour I’apéro : 7,50€

A semaine)
= Croustillant d’escargot aux champignons et :
persil, creme a Pail 8,50€ i & Fondue Océane (min 2 pers.)
-.% Cassolette de crevettes roses, creme au curry et
légumes de saison 8,00€ i Assortiment de 3 poissons (selon arrivage) et
crevettes roses, accompagné de riz aux
-Gougeres au comté, sauce tartare 8,00€ légumes et ses sauces du moment
Les huitres de La Prée de chez Thierry 26,00 € [pers
Averty : ‘ P
-6 Huitres N°3 9,50€
-9 Huitres N°3 13,50€
_12 Hufl\tres N°3 17’50€ .............................................................................
NOS POISSONS NOS VIANDES
—é Noix de Saint-Jacques au jambon de pays, '

E-éPiéce du boucher VBF (200gr), sauce au poivre
:  ou sauce au gorgonzola et pommes de terre
Grenailles 21,50€

fondue de poireaux et champignons de Paris,
creme au vin blanc 21,50¢€

& Filet De Cabillaud, compotée de fenouil et

purée de patates douces, créme au chorizo ihaitiadebid
20,00¢ e
4 La péche du moment et sa garniture 18,50€ : -3 Tartare de boeuf VBF (180gr) au couteau,
' préparé, frites et salade 18,50€
-é Supplément sauce : 1,00€
NOS DESSERTS
- Assiette de fromages 7,00€
—é Creme brilée au café et éclats d’amandes 7,50€
& Choux craquelin, poélée de pommes et mousse Iégére au caramel beurre salé 8,50€
—éCoupe crémeuse a I’orange, grande galette St Michel
et copeaux de chocolats 8,00€ —— &
Men, o
& Gateau au chocolat, coulis de fruits roug!s au Enfang 105b\ﬂj
et créeme anglaise 7,50€ ,' 1 Sirop 3 €
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-4 Café gourmand 8,50€ V (Srenaing , Icocs bolo o, |
7 ’ is .
4 Thé gourmand 9,50¢€ { 1 & 40N, menghe
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